SWIATECZNY BARSZCZ!

UGOTUJ SWIATECZNY BARSZCZ Z CHOWDEREM!
UPEWNIJ SIE CZY KTOS Z DOROSEYCH, MOZE CI POMOC.

POTRZEBNE PRODUKTY:
WARZYWA: 2 MARCHEWK]I, 2 PIETRUSZKI, 8 BURAKOW CZERWONYCH, CEBULA

PRZYPRAWY: KOSTKA ROSOLOWA, SOI. PIEPRZ, LISC LAUROWY, KWASEK CYTRNOWY
MIESO: UDKO Z KURCZAKA (MOZE BYC INNE)

1. POKROJ, OBRANE I UMYTE WARZYWA,

2.D0 GOTUJACEJ SIE WODY WRzUC UDKO Z KURCZAKA, GOTUJ OK. 20 MINUT.

3.POTEM DODAJ KOSTKE ROSOLOWA I WARZYWA, GOTUJ AZ WARZYWA BEDA MIEKKIE.
4. DOPRAW DO SMAKU SOLA I PIEPRZEM ORAZ ODROBINA KWASKU CYTRYNOWEGO.
BARSZCZ NAJLEPIEJ SMAKUJE Z PIEROZKAMI!

SMACZNEGO!
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CARTOON NETWORK



